
A P E R I T I V I
. Olives taggiasche									        6 €
. Formaggio n’duja, crostini								        8 €
. Focaccia al parmiggiano               		     					     8 €
. Salame, Ferme des 7 Monts							       9 €
. Parmigiano Reggiano, vieux balsamique						      9 €

A N T I P A S T I
. Carpaccio de Boeuf, Parmesan, Sauce vierge 		                                                                  12 €
. Burrata, Rhubarbe et Basilic                                                                		                  13 €
. Poulpe poêlé, Salade de pommes de terre et échalottes rôties, Zeste de Bergamote                14 €
. Vitello tonnato 									         15 €

P R I M I
. Rigatoni, Crème de poivrons rôtis au romarin, Fromage de Chèvre                                  	 16 €
. Papardelle, Ragoût de Sanglier                                                                                                           18 €
. Gnocchi de pomme de terre, Brocoli, N’duja, Olives Taggiasche                    		  21 €
. Linguine, Palourdes, Tomates séchées, Safran                    				    24 €

S E C O N D I  &  P I A T T I   F R E D D I
. Salade de Mini-Légumes automnale, Crème de Potiron, Mozzarella de Buffala                         24 €
. Côtelettes d’Agneau, Cime di rapa, Crème d’anchois, Jus                                 		  33 €
. Filet de Rougets Barbet, Coco de Paimpol, Foie gras poêlé, Zeste de citron vert   		  34 €

F O R MA G G I  &  D O L C I
. Assortiment de fromages italiens, Mostarda
. Gelato, 1,2 ou 3 Parfums				                    			             4/6/9€
. Poire pôchée à la Cannelle, Crumble de pistache de Bronte			   9 €
. Tiramisu 									         9 €
. Mousse aux chocolats grands crus							       9 €

Prix en euros toutes taxes comprises
La liste des ingrédients allergènes est disponible auprès de votre serveur

Viandes bovines provenance France, Italie, Allemagne et Pays-Bas

11 €



Prix en euros toutes taxes comprises
La liste des ingrédients allergènes est disponible auprès de votre serveur

Viandes bovines provenance France, Italie, Allemagne et Pays-Bas

PIZZE . M A R G H E R I T A   
Sauce tomate, Fior di latte, Basilic

. G O !  M O R R A 
Friarelli, Fior di Latte, Ricotta, Noix

 
. N A P O L I   
Sauce tomate, Anchois de Cetara, Tomates cerises, Olives Taggiasche, Ail, Origan, Basilic
 

. S P I D E R  CO C H O N
Sauce tomate, Fior di Latte, Spianata, Copeaux de Pecorino, Basilic

. A U X  A R M E S  E T  C E T A R A
Fior di latte, Tomates cerise, Thon Cetara, Olives Taggiasche, Oignons rouges marinés 

. Y O U  S A Y  Y O U  W A N T  A  L E A D E R
Sauce tomate, Fior di Latte, Aubergines grillées, Caciocavalo, Olives Taggiasche, Roquette

. P A R M A   S H O W   
Sauce tomate, Mozzarella bufala, Jambon de parme, Basilic

. B O U L E V A R D  D E S  A L L O N G E S  
Fior di latte, Mortadelle, Stracciatella, Pistache de Bronte

. F O R M A G G I S S I M A  
Fior di latte, Gorgonzola, Scamorza fumée, Parmesan, Ricotta

12 €

14 €

15 €

15.5 €

16.5 €

17 €

17.5 €

18 €

18 €


